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(cLao €250) ( cl4o €450)

Colore giallo paglierino con riflessi dorati e schiuma candida

e cremosa. Al naso aromi tipici, agrumi, malto e cereali che si
uniscono alla nota del luppolo, crosta di pane e lievito. Il gusto &
semplice, amaro ed equilibrato.

 italia __J Alc.47%

ST. BENOIT AMBREE
Belgian Ale

(cL20 €300) ( cL40 €550)

Le note fruttate si fondono con la nota dominante di liquirizia e
caramello. Il retrogusto amaro & il prodotto di una complessa
alchimia tra malti particolari e luppoli pregiati che conferiscono
una nota tipica di cioccolato.

BIRRA A ROTAZIONE
ROTATION BEER

Cl.30 €5,00

BIRRA SALENTO
AGRICOLA
Helles

Cl.33€4,00

Birra di colore oro chiaro in stile
Lager in bassa fermentazione.
Agricola si caratterizza per una
bianca schiuma compatta, un
corpo rotondo ed un amaro ben
bilanciato.

_talia N Alc.5% ]

BIRRA SALENTO
IGEA (GLUTEN FREE)
Golden Ale

Cl.33€4,00

Golden Ale dal colore dorato
brillante, altamente digeribile

e fresca. La bevuta é facile
piacevole, un’iniziale tono maltato
sfocia in una sensuale
freschezza agrumata data dai
luppoli inglesi e americani, e dalle
nostre spezie.

ttalia N Alc.5,3% J
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BIRRA SALENTO
FRIPA (ALCOL FREE)
Ipa

Cl.33€4,00

Birra chiara, profumata e beverina,
contraddistinta dalla forza dei
luppoli americani. | malti 10%
italiani e la luppolatura vigorosa,
rendono la Fripa una bionda

di carattere, da bere ad ogni
occasione, senza tralasciare una
spiccata personalita e un lungo
amaro finale.

I D

OFFICINE BIRRAI
RAPHSODY

Bohemian Porter

Cl.33€5,00

Birra ispirata alle raresvatecni
lezak (birra delle feste) nate
allinizio del XX secolo. Si presenta
con un colore ambrato intenso
dairiflessi granato e schiuma
compatta di colore nocciola.
Allolfatto le note fruttate e
biscottate silegano a quelle
speziate ed erbacee del luppolo,
riproponendosi al palato con un
finale avvolgente e al contempo
equilibrato.

_talia N Alc.7.7% J

OFFICINE BIRRAI
FUME
Rauchbhier

Cl.33€5,00

Ispirata alle tipiche birre di
Bamberga, si presenta di colore
ambra e schiuma avorio. Si apre al
naso con note di affumicato subito
percettibili insieme a quelle floreali

¥ dei luppoli, che ritroviamo al palato
i in una corsa breve e fresca.

_talia Qi Alc.5.3% J

OFFICINEBIRRAI

TRIPEL:

OFFICINE BIRRAI
OTTOVOLANTE

Strong Lager

Cl.33€5,00

Un must per gli appassionati del
genere! Al naso si esprime subito
con note dolci di malto, che si
accompagnano a lievi sensazioni
agrumate regalate dal luppolo. Al
palato la dolcezza iniziale viene
equilibrata da un intrigante calore
alcolico e dalla fine luppolatura
che dona a Questa birra grande
bevibilita.

€I XD

OFFICINE BIRRAI
VALCHIRIA
Double IPA

Cl.33€5,00

Birra di ispirazione anglo-
americana si presenta con una
struttura robusta e un amaro

lungo e deciso. La complessita

dei malti uitlizzati viene bilanciata
dalleleganza dei luppoli americani.
| sentori agrumati e floreali dei
luppoli, rendono Questa birra
estremamente piacevole alla
bevuta.

talia Qi Alc.8%

OEFICINE BIRRAI
TRIPMENT
Tripel

Cl.33€5,00

Birra esplosiva dal colore oro
intenso di ispirazione belga. | malti
chiari utilizzati in Questa creazione
vengono trasformati in un deciso
carattere alcolico. Le spezie di
nostra selezione ed in particolare
la menta nera dolce, insieme ai
sentori di frutta matura sprigionata
dal lievito belga, aiutano
l'equilibrio. Per intenditori.

_talia N Alc. 8.2% J
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MAISEL WEISSE
Blonde

C1.50€6,00

Intenso colore ambrato. Si pud
gustare il connubio tra il profumo
di lievito pregiato, piacevoli note
fruttate e un delicato aroma
speziato di malto, frutta, chiodi di
garofano e un accenno di noce
moscata.

LA TRAPPE
Dubbel

Cl.33€5,00

La Trappe Dubbel presenta

una schiuma beige compatta e
mediamente persistente. Al naso si
percepiscono ricchi sentori fruttati
di mela, frutti di bosco, banana,
uniti a sentori speziati di datteri e
chiodi di garofano, e toni maltati

di caramello, biscotti e zucchero
candito.

IMC CHOUEETE
Belgian Strong Ale

Cl.33€5,00

Birra scura belga. Rosso rubino
profondo con una schiuma
cremosa e bianca. Al naso
emergono intensi profumi
erbacei. Protagoniste sono

le note di anice e liquirizia,
armoniosamente accompagnate
da morbidi accenti di caramello.

Alc. 8%

LA TRAPPE
Blonde

Cl.33€5,00

Birra trappista di colore giallo
dorato, con schiuma bianca
compatta e unaricca esperienza
gustativa. Gli aromi fruttati e
freschi si fondono piacevolmente
con sentori dolci di malto e note
che richiamano le spezie. Una birra
leggera e pungente con un sapore
delicatamente dolce, lievemente
amaro e maltato.

Alc. 6,5%
LA CHOUFFE

Blonde

Cl.33€5,00

Colore dorato e leggermente
velato, con una schiuma bianca
ricca e persistente. Note fruttate

e fresche si fondono in un sorso
morbido e invitante, che si chiude
con una piacevole speziatura

al pepe. Note speziate, con sentori
agrumati sequiti dallaroma fresco
dei semi di coriandolo.

BLOEMENBIER
Spiced/Herbed Beer

Cl.33€5,00

Birra delicata come i fiori con cui
viene prodotta. Il profumo intenso
ricorda lo sbocciare della primavera.
Presenta un aroma fruttato, Quasi
una dedica al pubblico femminile. I
retrogusto & sottile e rinfrescante.
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BLANCHE DE NAMUR
Blanche

Cl.33€5,00

Torbida, dolce e morbida, la Blanche
de Namur & una birra di frumento

di altissima qualita. Dal colore
dorato opalescente con una testa
di schiuma bianca generosa e
persistente.

Promana fragranze agrumate
(scorza dilaraha e limone), fruttate
(banana acerba) e speziate
(coriandolo, pepe bianco, chiodi di
garofano e cumino).

BRUGSE ZOT
Dubbel

Cl.33€5,00

La Trappe Dubbel presenta

una schiuma beige compatta e
mediamente persistente. Al naso si
percepiscono ricchi sentori fruttati
di mela, frutti di bosco, banana,
uniti a sentori speziati di datteri e
chiodi di garofano, e toni maltati

di caramello, biscotti e zucchero
candito.

ORVAL
Belgian Pale Ale

Cl.33€5,00

La Orval € una birra Trappista di un
bel colore dorato intenso, brassata
nel’Abbazia di Orval in Belgio.

E’ una birra dall'aroma luppolato
molto intenso, una lieve acidita

e delle note molto interessanti

di Sherry e di torta di ciliegie. Il
carattere complesso della Orval
proviene da tre fermentazioni
separate e dal luppolo locale che
viene utilizzato per produrla.

BRUGSE ZOT
Blonde

Cl.33€5,00

Birra trappista di colore giallo
dorato, con schiuma bianca
compatta e unaricca esperienza
gustativa. Gli aromi fruttati e
freschi si fondono piacevolmente
con sentori dolci di malto e note
che richiamano le spezie. Una birra
leggera e pungente con un sapore
delicatamente dolce, lievemente
amaro e maltato.

XX BITTER
Belgian Pale Ale

Cl.33€5,00

Dal colore giallo e con una
generosa schiuma bianca e
persistente, Questa ale sprigiona
sentori luppolati erbacei e note
speziate e agrumate. In bocca

& morbida e amara, equilibrata
da un corpo maltato tendente

al caramello, con una bassa
carbonatura. Il finale & secco e
persistente.
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Reguta
CUVEE BLANCHE
Vino Spumante Extra Dry

€12,00

Giallo paglierino scarico ma brillante,
animato dal suo perlage. Ricco
aroma citrino e freschezza erbacea
con piacevoli note di crosta di pane,
che arrivano insieme al palato con
squisita energia gustativa.

Vitigno: Chardonnay, Sauvignon, \@J
Pinot Bianco
Alc. 12%

REGUT
MOSCATO GIALLO

Reguta
PROSECCO BRUT
Prosecco DOC Brut

€15,00

Colore: giallo paglierino, con
bollicine fini | Olfatto: profumo
di buona intensita, lievemente
aromatico, con sentori di mela
renetta | Gusto: sapore molto
morbido, sostenuto con acidita
sapida, di facile bevibilita.

Vitigno: Glera 100%
Alc. 1%

Cantele
ROHESIA PAS DOSE
VSQ_Pas Dosé

€ 35,00

Fine ed essenziale. Emergono note
di scorza darancia, melagrana,
piccoli frutti rossi disidratati e

lievi sentori di crosta di pane. La
componente floreale secca e il
profilo minerale completano un
naso sobrio ma profondo. Verticale,
secco, sapido. Il perlage é fine,
integrato, mai aggressivo.

Vitigno: Negroamaro
Alc. 11,5%

Pierre Gobillard

BLANC DE BLANCS
Champagne AOC 1R CRU - Brut

€ 58,00

Aspetto: Una bella effervescenza alimenta uno stretto
flusso di bollicine. Il colore e giallo paglierino con riflessi
tendenti al verde. Naso: Al naso e fresco, con aromi di
agrumi e fiori bianchi. A contatto con I'aria: un accenno
di albicocca. Gusto: Bella freschezza in bocca. Il delicato
sentore di liguirizia e anice conferisce un bel corpo pieno.

Vitigno: Chardonnay 100%
Alc. 1,5%

Reguta
MOSCATO GIALLO
Vino Spumante Dolce

€13,50

Colore: giallo dorato, perlage
finissimo e persistente | Olfatto:
avvolgente, elegante e fruttato |
Gusto: dolce, appagante, sapore
delicato.

Vitigno: Moscato Giallo 100%
Alc. 1%

Maison du Vigneron
BRUT D'ARGENT BLANC DE BLANCS
VMQ_Extra Brut

€ 24,00

Floreale e fruttato il naso, con
contorni minerali e fragranti che
guidano a un assaggio fresco,
brioso, avvolgente e appagante.

Vitigno: Chardonnay 100%
Alc. 11,5%

Fratus
FRANCIACORTA SATEN
DOCG Extra Brut

€ 40,00

Profumi intriganti di frutta matura e
panificazione, con cenni di spezie
dolci. Il sorso gioca sull'equilibrio
tra freschezza e pienezza, data
dall'uso sapiente e delicato della
barrique.

Vitigno: Chardonnay 100%
Alc. 13%



= Conti Zecca Terre Carsiche

CANTALUPI CHARDONNAY VERDECA
Salento IGT Valle d'Itria IGT

€ 13,50 € 14,00

Colore: Giallo paglierino con riflessi
verdognoli. Bouguet: Delicato e
gradevolmente fruttato. Sapore:

Colore giallo con riflessi verdolini,
gusto fresco e vivace, ottenuto
da una accurata scelta delle uve

Vivace in fragranza fruttata.

Vitigno: Chardonnay 100%

Verdeca. Dal gusto fresco e vivace,
accompagna benissimo piatti di
mare.

Vitigno: Verdeca 100%

Alc. 13% Alc. 12%
Conti Zecca La Pruina
SUD EST BIANCO FIANO
Salento Frizzante IGP Salento IGP

£€15,00

Colore: Giallo paglierino tenue.
Perlage: Fine e persistente. Bouguet:
Delicatamente aromatico e fragrante
Sapore: Armonico, fresco con
sentori di frutta.

Vitigno: Malvasia bianca,

€16,00

Colore giallo paglierino con riflessi
verdolini; bouguet intenso e persistente,
fruttato con note di frutti maturi a
polpa gialla e fiori bianchi. Fresco,
minerale, pronto, piacevole, armonico
e persistente.

Vitigno: Fiano 100%

Chardonnay Alc. 12%
Alc. 12,5%
Bonsegna Borghi di Puglia
= DANZE DELLA CONTESSA PA-'A
Salento IGT Puglia IGT

DANZE
DELLA
CONTESSA

£€16,00

Si offre al naso con sentori floreali
di frutta fresca, rivelando al sorso un
buon equilibrio tra sapida mineralita
e corretta acidita.

Vitigno: Chardonnay 100%
Alc. 12,5%

€18,00

Colore: Giallo paglierino con riflessi
verdognoli. Bouguet: Delicato e
gradevolmente fruttato. Sapore:
Vivace in fragranza fruttata.

Vitigno: Negroamaro
vinificato in bianco
Alc. 12%



La Pruina

FOSSILENTE FRIZZANTE
Puglia IGT Frizzante

€ 22,00

Di colore giallo paglierino ricoperto
da una leggera velatura che esalta la
spuma; al naso note di agrumi, fiori
freschi e sentori di crostra di pane
dovuti alla presenza dei lieviti sul
fondo. Il sorso ¢ fresco, equilibrato

e piacevole con una bollicina fine e
persistente. Metodo di vinificazione
ancestrale.

Vitigno: Negroamaro
Alc. 12,5%

s

an

TERESAMANARA

ANTEL

Cantele

TERESA MANARA
Salento IGP

€ 26,00

Giallo paglierino luminoso con
riflessi dorati, espressione di
maturita e lavorazione in legno.
Profilo aromatico elegante e
stratificato. Frutta gialla matura,
scorza d'arancia candita, mela
cotogna. Emergono sfumature
floreali, note di mandorla e nocciola,
spezie dolci e una leggera tostatura.
Il legno francese é perfettamente
integrato e arricchisce senza
dominare.

Vitigno: Chardonnay 100%
Alc. 13%



Selezione

Conti Zecca

CANTALUPI ROSATO

Salento IGT
(€13,50 )

Deciso colore rosa che non

Rosati

Terre Carsiche

MURGIA ROSA

Murgia IGT

Colore: Vino rosato con riflessi

nasconde [origine delle uve. Freschi bordeaux. Profumo: Bouguet intenso

MURGIA ROSA

aromi di marasca e ribes. Buona e ed elegante. Sapore: Equilibrato con
T . WA VY .

acidita e una componente tannica "")3“)( 21 note aromatiche.

vellutata.

@ Vitigno: Negroamaro
e altri vitigni
Alc. 13%

Conti Zecca

SUD EST ROSATO

Salento Frizzante IGP

Colore: Rosa pallido, brillante.
Perlage: Fine, elegante e persistente.
Bouguet: Profumi di frutta e fiori.
Sapore: Sapido, fresco e armonico.

@ Vitigno: Negroamaro
Alc. 12,5%

Bonsegna

DANZE DELLA CONTESSA

Salento IGT

Di buona struttura e sapida
mineralita, solcato da fresche note
iodate, che rimandano agli aromi
delle tipiche erbe aromatiche della
macchia mediterranea.

@ Vitigno: Negroamaro
Alc. 12,5%

@ Vitigno: Nero di Troia, Malvasia Nera

Alc. 13%

La Pruina
PRIMITIVO ROSATO

Puglia IGP

Colore rosato delicato con riflessi
porpora; retrogusto fruttato con
note di ciliegia e rosa canina. Finale
lungo.

@ Vitigno: Primitivo 100%
Alc. 12,5%

Borghi di Puglia
LE POSTE
Puglia IGT

Colore rosa corallo fruttato e floreale
con sentori di melograno, fragola e
rosa. Fresco e delicato con spiccata
mineralita.

@ Vitigno: Susumaniello
Alc. 12,5%

<+
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Selezione

Rosati

La Pruina Cantele

FOSSILENTE FRIZZANTE ROHESIA ROSATO

Puglia IGT Frizzante
€ 22,00

Di colore rosa cerasuolo con riflessi
corallo, ricoperto da una leggera
velatura che esalta la spuma; al
naso note di frutti di bosco, ciliegia
e fragola e sentori di crosta di pane
dovuti alla presenza dei lieviti sul
fondo. Il sorso ¢ fresco, equilibrato
e piacevole con una bollicina fine e
persistente. Metodo di vinificazione
ancestrale.

@ Vitigno: Negroamaro 100%
Alc. 12,5%

2
ronesia | Tols
ot

ROHESIA

Salento IGP

Dal profumo intenso e persistente.
Sentori di frutta a bacca rossa
(fragola, pesca, ciliegia), note
floreali di rosa rosa e violetta. Un
naso complesso, con la comparsa
anche della pietra focaia. Dal gusto
rotondo, elegante, altero. Potente
ma di grande freschezza e sapidita.
Notevole persistenza gusto-olfattiva.

@ Vitigno: Negroamaro 100%
Alc. 13%
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ROss1

Conti Zecca

CANTALUPI NEGRAMARO

Salento IGP
(€13,50 )

Un vino armonico pregiato dal suo
colore rosso rubino intenso tendente
ad assumere con 'affinamento,
gradevoli riflessi granata, aroma
intenso di frutta con note speziate,
vellutato, armonico, giustamente
tannico. Ottimo l'accostamento alla
pasta con condimenti diversi, carni
in genere.

@ Vitigno: Negroamaro 100%
Alc. 14%

Bonsegna
DANZE DELLA CONTESSA

Nardd DOC
(€16,00)

Colore rosso intenso con tenui
riflessi aranciati, con note calde
mediterranee.

Vitigno: Negroamaro,
Malvasia Nera di Lecce
Alc. 13%

Conti Zecca
CANTALUPI SUSUMANIELLO

Salento IGP
(€17,00 )

Colore: rosso rubino. Bouguet:
frutta a bacca rossa e note vegetall.
Sapore: armonico con tannini
levigati.

@ Vitigno: Susumaniello 100%
Alc. 14%

NERO DI TROIA

LA PRUINA

Terre Carsiche

NERO DI TROIA
Valle d'Itria IGT

(€14,00)

Colore: Vino rosso intenso con
riflessi aranciati e violacei. Profumo:
Bouquet intenso con sentori di viola
e frutta nera. Sapore: Corposo e
morbido, lievemente speziato.

@ Vitigno: Uva di Troia 100%
Alc. 13%

Conti Zecca

CANTALUPI PRIMITIVO

Salento IGP
(€17,00 )

Colore: Rosso rubino intenso con
gradevoli riflessi granata. Bouguet:
Intenso di frutta matura e note
speziate. Sapore: Morbido, vellutato
e ben strutturato.

@ Vitigno: Primitivo 100%
Alc. 14%

La Pruina
LA PRUINA
Primitivo di Manduria DOC

(€20,00)

Colore rosso rubino con riflessi
porpora. Bouguet intenso e fruttato,
con note di ciliegia e prugna,
speziato, con richiami di tabacco e
cuoio. Morbido al palato, complesso
e dal finale lungo.

Vitigno: Primitivo di Manduria 100%
Alc. 14%

-



%Selezione RO S Si

Bonsegna Cantele
PRIMO TERESA MANARA NEGROAMARO
Salento IGT Salento IGP
(€ 25,00 ) (€ 28,00)
Dal gusto pieno, austero ed Rosso rubino profondo con riflessi
elegantemente mediterraneo, con granati, segno di maturita e
calde note di frutta rossa matura concentrazione. Ampio e raffinato.
e speziatura dolce di tabacco. Di Sentori di ciliegia sotto spirito,
buona acidita e corretta alcolicita. confettura di prugna e viola si
] %//T fondono con spezie dolci, tabacco
amen | biondo, legni aromatici e un tocco
balsamico. Il profilo é elegante e
stratificato.
Vitigno: Negroamaro, Primitivo @ Vitigno: Negroamaro 100%
Alc. 14% Alc. 14%
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“L’ amore tuo
diffonde

il suo vigore
in tuttoil

m1io eSsSsere,

come unvino”
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